
 

 
 

Jólaseðill  
Christmas Menu  

 
 

Rauðrófu- og kaffigrafinn lax með sólselju majonesi  
og marineruðu grænmeti 

Beetroot and coffee cured salmon with dill mayonnaise 
 & pickled vegetables 

Sérvalið vín | Wine specially selected: La Rioja Alta Lagar de Cervera Albariño 
 
 

Grafið naut með trufflu majonesi og berjadressingu 
 Cured beef with truffle mayonnaise & berry dressing 

Sérvalið vín | Wine specially selected: Castello di Monsanto Chianti Classico 2020 
 
 

Purusteik með rauðkáli, kartöflumús og soðsósu   
Roasted pork with red cabbage, mashed potato & demi-glace 

Sérvalið vín | Wine specially selected: Vietti Barbera d´Asti Tre Vigne 2021   
 

 
Hreindýrasteik með krækiberjasósu, rauðrófu og kartöfluköku 

  Reindeer steak with crowberry sauce, beetroot 
 & „pommes anna“ potato 

Sérvalið vín | Wine specially selected: Château Cos Labory 2014 St. Estèphe - 5ème 
 

   
Riz à l´amande með kirsuberja- eða karamellusósu 

Riz à l´amande with cherry or caramel sauce 
 

Súkkulaðikaka 
Chocolate cake 

Sérvalið vín | Wine specially selected: Graham L.B.V 2018 Port 
 
 

15.900 ISK  
 

Sérvalin vín með Jólaseðli 
Wine selected specially for Christmas Menu  

 
9.500 ISK per person 

 



 

 
 

Grænmetis Jólaseðill  
Vegetarian Christmas Menu 
 

 
Þangvafðar gulrætur með hafþyrnisgeli og vatnakarsa 

Sea weed rolled carrot with sea buckthorn gel & watercress 
Sérvalið vín | Wine specially selected: La Rioja Alta Lagar de Cervera Albariño 

 
 

Sveppapaté með Cumberland sósu og pekanhnetumulningi 
Mushroom paté with Cumberland sauce & pecan nut crumble 

Sérvalið vín | Wine specially selected: J.Christopher Pinot Noir 2016 
 
 

Svartbaunabuff með rauðu pestói og kryddjurtasósu 
Black bean patty with red pesto & herb sauce 

Sérvalið vín | Wine specially selected: Vietti Barbera d’Asti “Tre Vigne” 2020 
 
 

Bökuð rauðrófa með granóla, rauðkáli og kartöflumús 
Baked beetroot with granola, red cabbage & mashed potatoes 

Sérvalið vín | Wine specially selected: Tommasi Amarone DOCG 2019 
 
 

Riz à l´amande með kirsuberja- eða karamellusósu 
Riz à l´amande with cherry or caramel sauce 

 
Súkkulaðikaka 
Chocolate cake 

Sérvalið vín | Wine specially selected: Graham L.B.V 2018 Port 
 

 
15.900 ISK  

 
Sérvalin vegan vín með grænmetis Jólaseðli 

Vegan wines selected specially for vegetarian Christmas menu 
  

9.500 ISK per person 
 

 
 


